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/ASPETTO limpido e denso \

COLORE verde con riflessi
al giallo

ODORE Fruttato leggero
ed erbaceo

SAPORE delicato,
equilibrato ed
armonico con
percezione molto
leggera di amaro e
piccante

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

0,4 %

(LIMITE DI LEGGE 0,8%)

ACIDITA 0504
COD. DESCR. CONTENUTO CODICE EAN 13 TIPO IMBALLO NR.PEZZI NR.IMBALLI
ARTICOLO ARTICOLO NETTO (LT) ARTICOLO PER LA VENDITA PER IMBALLO PER PALLET
053612 CB 12X050 EXTRA BIOLOGICO CD 0,50 8007270010601 CARTONE 12 72

CONSIGLI D'USO Per tutti coloro che sono amanti della cucina particolarmente
selezionata con un richiamo alla salubrita ed alla genuinita cosi come la natura

produce i suoi frutti. Assicurato e certificato dagli organi di controllo e severamente ==
selezionato dal controllo di qualita aziendale. ﬁ _—
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